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検索まぼろしの味噌

1,000円 
（税込） 

【原料のこだわり】

　　熊本地域の地下水を育んでいる白川中流域「大津町・菊陽町」の水田の自然に恵まれた環境で

　　しかも「土作り・低農薬・減化学肥料」の取り組みによって育てられた特別栽培農産物できる

　「水の恵み米」と、同じく「大津町・菊陽町」で作られた大麦と大豆を使用してます。

　　お米以外の大麦・大豆も地下水を育む涵養地にて栽培されている物を使用してます。

　　塩は、天草灘海水100％で作られた「天草の塩」を使って丹精込めて仕込みました。
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